
La nostra selezione si suddivide in due sezioni dove trovano spazio 

etichette toscane e non, bio e non, di piccoli produttori che come noi hanno 

a cuore la valorizzazione del territorio e dei suoi prodotti

La prima parte è un 

tributo alla grande 

biodiversità che 

contraddistingue il nostro 

splendido paese. Vi 

proponiamo quindi alcune 

etichette dei produttori 

che ci, e vi, hanno 

accompagnato durante i 

pranzi domenicali della serie 

"Italia Enogastronomica"

La seconda parte è invece 

dedicata alla nostra amata 

Toscana e si propone come un 

viaggio alla scoperta e 

riscoperta di vitigni 

autoctoni e internazionali, 

tra consolidate donominazioni 

e territori meno blasonati. Il 

tutto rispecchiando fino in 

fondo la nostra scelta di 

cucina rigorosamente 

"dallenostreterre"

BUON DIVERTIMENTO



Bott.

BUGNO MARTINO - San Benedetto Po (MN)

€ 34,00

Lambrusco Salamino

MARCO CARPINETI - Cori (LT)

€ 42,00

Bellone

Bott.

CANTINA VILLA CORNIOLE - Giovo (TN)

€ 39,00

KLINGER WINERY - Pressano (TN)

€ 34,00Nosiola, Vigneti delle Dolomiti i.g.t.

Nosiola, Vigneti delle Dolomiti i.g.t.

Italiaenogastronomica

I vini dei nostri pranzi della Domenica fuori 

Toscana

Bollicine

Maso, Brut Rosè Metodo Classico

Di un bellissimo colore rosa intenso, al naso sprigiona profumi di bosco, mirtillo, ribes, lampone e fragolina. In bocca

è pieno ed elegante, con una spiccata acidità che rende la beva verticale ed appagante.

Kius, Brut Metodo Classico

Pietramontis, Trentino d.o.c. superiore Val di Cembra

Di colore giallo paglierino con riflessi dorati, si distingue al naso per i profumi raffinati e delicati con leggere

sfumature di fiori bianchi come il sambuco e note fruttate di albicocca e mela verde. Il sorso è una piacevole

freschezza ed una marcata mineralità e sapidità, con un lungo finale di mandorla e nocciola.

Muller Thurgau

Di colore giallo paglierino con riflessi verdolini; al naso è fine ed intenso, con sentori di erbe aromatiche, sambuco,

frutta tropicale e agrumi. Al palato risulta sapido, minerale, con piacevole acidità, tipiche caratteristiche dei vini

di montagna. Il corpo raffinato avvolge il palato in un gioco elegante ed equilibrato di note vellutate e fresca

acidità. Il retrogusto non delude e sorprende per la sua persistenza.

Colore giallo paglierino intenso con luminosi bagliori dorati, ha perlage fitto e sottile. Al naso presenta tipiche note

fragranti di crosta di pane e lievito, seguite da ananas, mango e frutta esotica, con accenni di mandorla e nocciola

tostata, il tutto contornato da note minerali. L'assaggio esprime una perfetta sinergia fresco-sapida e una

pienezza di gusto davvero appagante, che accompagna una lunga persistenza di agrumi in confettura.

Vini Bianchi



CLAUDIO MARIOTTO - Vho (AL)

€ 36,00

Azienda agricola Biovio - Bastia d'Albenga (SV)

€ 36,00

Azienda Vitivinicola SOCCI - Castelplanio (AN)

€ 25,00

Salvatore Martusciello - Pozzuoli (NA)

€ 32,00

Bott.

IL MONTICELLO - Sarzana (SP)

Serasuolo BIO, Liguria di Levante i.g.t. € 24,00

Settevulcani, Falanghina dei Campi Flegrei d.o.c.

Falanghina

Vini Rosati

Ciliegiolo

Di un bel colore rosa cerasa e al naso con invitanti richiami olfattivi di frutta primaverile come amarene e

fragoline di bosco, oltre a nuances di petali di rosa. Il sorso fresco e piacevole che trova un succulento equilibrio fra

le componenti.

Martina, Verdicchio dei Castelli di Jesi Superiore d.o.c.g.

Di color giallo paglierino intenso e luminoso con riflessi verdognoli. Al naso fragranze floreali intersecate a soffici

profumi fruttati, lievi sensazioni balsamiche e sfumature minerali. Al palato è gentile, asciutto, contraddistinto

da una vivace freschezza ed una buona sapidità. Di buon corpo ed equilibrio, ha un finale di appagante persistenza.

Bon in da Bon, Riviera ligure di Ponente d.o.c.

Pigato

Derthona, Colli Tortonesi d.o.c.

Timorasso

Di colore giallo paglierino intenso, ha sentori profondi e persistenti, floreali e fruttati, che vengono arricchiti da

toni minerali e di pietra focaia. Al palato aromi che richiamano la camomilla, le susine mature e le noci. Complesso e

morbido, chiude con un finale che ricorda la mandorla leggermente tostata.

Verdicchio

Di un bel giallo paglierino con riflessi dorati. Il bouquet offre invitanti spunti di frutta a polpa gialla, scorza di

limone, ananas e fiori bianchi, impreziositi da sfumature di erbe aromatiche e da una caratteristica vena minerale.

Ottimo equilibrio al palato, per un finale lungo e persistente.

Si presenta di un giallo paglierino intenso con riflessi brillanti. Il bouquet di profumi ricorda le erbe aromatiche

tipiche della campagna ligure, frutta a polpa gialla matura come la pera e l’ananas e gelsomino estivo; in bocca è

avvolgente, carico e invitante con una piacevole persistenza finale.



TORRE MORA - Castiglione di Sicilia (CT)

€ 33,00

Bott.

KLINGER WINERY - Pressano (TN)

€ 36,00

Azienda agricola criolin - Castagnole Lanze (AT)

€ 29,00

CLAUDIO MARIOTTO - Vho (AL)

€ 36,00

Azienda agricola Fraccaroli - peschiera del Garda (VR)

€ 34,00

Si annuncia nel calice con un colore rosso rubino, attraversato da riflessi più violacei nell’unghia. I profumi che

avvolgono il naso raccontano sensazioni ricche e concentrate, dove la frutta si alterna a tocchi floreali, virando

anche verso sfumature più speziate. All’assaggio è di buon corpo, caloroso, caratterizzato da un sorso equilibrato,

in cui il tannino risulta leggiadro. Buona la persistenza finale.

Vho, Colli Tortonesi d.o.c.

Di colore rubino molto intenso, al naso è complesso e concentrato, con sentori di frutta rossa, piccole bacche, prugna

matura, amarena e note speziate di vaniglia e caffè. In bocca è tipico, potente, elegante, equilibrato, con un finale

di ciliegia matura. da provare assolutamente.

Schiava

Di un bel colore rosso rubino chiaro, è un vino di grande intensità e carattere, che affascina per la sua complessità

olfattiva ricordando i piccoli frutti rossi, la violetta, le erbe aromatiche e le spezie dolci. Al palato conferma

grande finezza, grazie a un sorso di grande equilibrio e morbidezza ravvivato da una vivida acidità. Chiude con una 

piacevole sapidità e lunga persistenza.

Ruchè

Vini Rossi

Di un bel colore rosa brillante, al naso è avvolgente con note che ricordano frutti rossi, reminiscenze di frutto della

passione e delicatamente speziato. All’assaggio presenta un buon equilibrio tra freschezza e sapidità, con finale

persistente, su ritorni minerali. Un vino rosato di grande bevibilità.

Vernatsch, Vigneti delle Dolomiti i.g.t.

La Berra 1912, Garda i.g.t.

Cabernet Sauvignon, Merlot

Di un bel colore rubini dai riflessi granati e dal profumo accattivante di ciliegie, more, ribes e piccoli frutti rossi.

Intenso e sensuale, reso complesso da piacevoli note di tabacco e mentuccia. In bocca potente, lungo, equilibrato.

Caramello, carruba, cioccolato e ciliegia si fondono in un’armonia di sensazioni.

Barbera

Ruchè, Castagnole Monferrato d.o.c.

Scalunera, Etna rosato d.o.c.

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio



Azienda agricola BUGNO MARTINO - San Benedetto Po (MN)

€ 31,00

TENUTE BULZAGA - Brisighella (RA)

Borsolo, Ravenna i.g.t. € 27,00

MARCO CARPINETI - Cori (LT)

€ 49,00

Nero Buono di Cori

Claudio Cipressi - San Felice del Molise (CB)

€ 55,00

Salvatore Martusciello - Pozzuoli (NA)

€ 32,00

Pisan-Battel - San Severo (FG)

€ 29,00

Essentia, Lambrusco Mantovano i.g.t.

Uva Longanesi

Colore rosso intenso con spuma violacea persistente, ha intensi profumi fruttati di lampone e ciliegia abbinate ad

un tocco erbaceo seguito da note minerali. In bocca si presenta imponente ed elegante allo stesso tempo, austero

con un finale abbastanza lungo che richiama i profumi e i sapori profondi tipici del terroir.

Nzu, Lazio i.g.t.

Macchiarossa, Tintilia del Molise d.o.c.

Tintilia

Settevulcani, Piedirosso dei Campi Flegrei d.o.c.

Piedirosso

Di un bel colore rosso rubino dai lievi riflessi granato. Il panorama olfattivo è descritto da sensazioni di piccoli

frutti rossi, come la mora, la marasca e la ciliegia, che incontrano cenni speziati ed evocativi richiami minerali.

Sorso fresco e sapido, dotato di eccellente scorrevolezza anche grazie al tannino delicato. Finale ottimo e di buona

persistenza.

Rosso rubino, limpido e brillante. Naso elegante con note di frutta rossa e floreali oltre ad accenni al cacao. In

bocca è morbido ma slanciato, intenso e agile nonostante i tanti frutti rossi e la gradazione alcolica elevata, grazie

ad un'acidità ben dosata. Beva notevole e finale molto gradevole e persistente.

Pyrros, Puglia i.g.t

Nero di Troia

Rosso rubino intenso alla vista, connotato da sottili riflessi color porpora. Al naso arrivano sentori di piccoli frutti

maturi a bacca scura, cui seguono gradevoli richiami alla liquirizia. Un assaggio caldo, ed energico nella trama

tannica, caratterizza il palato, che risulta essere di buona persistenza e piacevolmente amarognolo in chiusura.

Di colore rubino limpido e vivace, al naso inizia con profumi di ciliegia e ribes, poi note speziate di pepe nero e chiodi

di garofano oltre a note balsamiche di liquirizia e macchia mediterranea. In bocca è tirato, caldo, dai tannini decisi,

dalla freschezza importante e con un’anima minerale. Un vino profondo, pieno, succoso, intenso, affascinante e con

un finale molto lungo.

Si presenta di un intenso colore rosso vivo e brillante con riflessi sul granato. Al naso prevalgono note balsamiche e

speziate, con un sottofondo di amarene, frutti di bosco e altri frutti a bacca nera per una gamma aromatica

intensa e profonda. Un vino importante, corposo, strutturato ed elegante con un finale molto lungo e persistente.

Salamino



Casa vinicola d'angelo - Rionero nel Vulture (PZ)

€ 58,00

Bic. Bott.

IL MONTICELLO - Sarzana (SP)

€ 9,00 € 38,00

TENUTA BULZAGA - Brisighella (RA)

€ 9,00 € 38,00

Bott.

FATTORIA LA LECCIA - Montespertoli (FI)

€ 26,00

Provincia di Firenze

Farferuggine, Albana di Romagna d.o.c.g. passito

Albana

Di un bel colore giallo dorato, al naso è intenso e persistente di pesca e albicocca mature. Al palato è vellutato

delicato, gradevolmente dolce e armonico con bellissime note candite bilanciate da una componente sapida che

permette un ottimo equilibrio.

Alla vista è di un bel colore granato, elegante e luminoso. Il naso è articolato e complesso, aperto da sentori

floreali di violetta e geranio, poi giocato su note di frutta a polpa scura, e da ultimo arricchito da toni balsamici,

richiami minerali, e sfumature di tabacco e alloro. Il sorso è progressivo e strutturato, coerente con l'olfatto e

molto lungo nella persistenza.

Granducato di Toscana

Alla scoperta della nostra amata regione

Caselle, Aglianico del Vulture d.o.c.

Aglianico

Vini da Dessert

Passito dei Neri BIO, Liguria di Levante i.g.t.

Vermentino, Albarola, Colombana

Brillante colore dell’ambra che apre con profumi di albicocche disidratate, fichi secchi e uva passa, miele di tiglio e

camomilla. In bocca dolce ed avvolgente, tuttavia dotato di un piacevolissimo equilibrio con le note fresche e

sapide, lunga scia lievemente amaricante.

Bollicine

Boh, Brut Rosè Metodo Martinotti

Sangiovese

Il colore è rosato tenue e brillante, che ricorda i fiori di pesco, con riflessi vivaci e luminosi. Il perlage è fitto e

persistente. Al naso si evidenziano intensi e invitanti aromi di frutta fresca come la pesca, la fragolina di bosco e

la papaya matura. Al palato si percepisce una grande freschezza e vivacità. Finale sapido e armonico.



AGRICOLA CAMBIONI - Certaldo (FI)

€ 25,00

FATTORIA DI PETRETO - Bagno a Ripoli (FI)

€ 68,00

CANTINA CUPELLI - San Miniato (PI)

€ 36,00

€ 36,00

USIGLIAN DEL VESCOVO - Palaia (PI)

€ 35,00

TENUTE DEL BUONAMICO - Montecarlo (LU)

€ 27,00

Alma M. Blanc de Noir, Metodo Classico pas dosè

Sangiovese

Di un bel colore giallo paglierino brillante con riflessi ramati, al naso si apre con note fresche di fiori bianchi, agrumi

e lievi sensazioni speziate di anice e liquirizia. In bocca è pieno e denota la struttura del sangiovese. Il perlage è

fine e persistente e il finale è fresco, sapido e molto persistente

Provincia di Pisa

Provincia di Lucca

Piandibolle, Spuamnte metodo Martinotti

Trebbiano

Colore dorato con sfumature giallo paglierino, al naso presenta note agrumate fresche e sentori di mandorla. In

bocca rivela una grande freschezza, supportata da una bella mineralità e sapidità. Finale ammandorlato di buona

persistenza

Si presenta con un colore rosa tenue dalle delicate sfumature buccia di cipolla e un perlage fine e leggero. Il

bouquet è intenso ed elegante con note di frutti rossi, ribes, lampone e fragola oltre ad una piacevole fragranza di

agrumi e spezie. Gusto vellutato, ottima struttura e acidità.

Sangiovese

Colore rosa pallido con sfumature buccia di cipolla e finissimo perlage. Bouquet elegante e intenso, con note di

frutti rossi e floreali, soprattutto di viola. Elegante e complesso in bocca, con una spiccata mineralità e una

piacevole freschezza, rivela un finale pulito e avvolgente dalla notevole persistenza

Canaiolo

Il Bruvè, Brut Rosè Metodo Classico

Erede, Brut Rosè, Metodo Classico

Si presenta di un colore giallo con lievi riflessi verdi, perlage fine, leggero e persistente. Profumo intenso e fresco

con note fruttate di pesca e mela verde delicatamente unite a fragranze di fiori bianchi. Gusto pulito, armonico,

ottima acidita, piacevole finale di crosta di pane

Particolare, Spumante Brut

Pinot Bianco, Semillon, Trebbiano

Di un bel colore giallo paglierino, al naso si apre con tenui sensazioni floreali, procedendo con sentori di frutta a

bacca bianca e, sul finale, pane tostato. Al palato contrappone la spiccata acidità ad un equilibrato tenore

zuccherino. Il perlage fine e molto persistente lo rende facilmente bevibile ed elegante allo stesso tempo.

Trebbiano

Erede, Brut, Metodo Classico



TENUTA MARIANI - Massaciuccoli (LU)

€ 33,00

Pinot Nero, Sangiovese

AZIENDA AGRICOLA PETRICCI & DEL PIANTA - Suvereto (LI)

€ 34,00

AGRICOLA LA QUERCE - Campiglia Marittima (LI)

€ 39,00

AZIENDA BIOAGRICOLA LA SELVA - Albinia  (GR)

€ 33,00

POGGIO CAGNANO - Manciano (GR)

€ 31,00

AGRICOLA LA CROCE - CASTELLINA IN CHIANTI (SI)

--- € 29,00Melachecca Brut Rosè, Metodo Martinotti

Di un bel colore rosa intenso, regala profumi floreali e agrumati con spiccate note di lampone e fragola di bosco. Al

palato è fresco e armonico con un perlage fine e cremoso. Buona persistenza e ottima beva.

Zoiros Extra Brut, Metodo Classico millesimato

Syrah

Di un bel colore rosa luminoso, al naso offre un ricco bouquet di piccoli frutti rossi oltre a note floreali e una bella

speziatura dolce. In bocca, sapidità e mineralità accompagnano la struttura ad un perlage lungo e persistente.

Ottima persistenza aromatica e bella beva, anche grazie al dosaggio basso.

Provincia di Livorno

Provincia di Grosseto

Provincia di Siena

Sangiovese

Alicante

Dal colore giallo dorato brillante, presenta un perlage fine, numeroso e persistente. Naso di buona intensità con

profumi orientati nella fragranza, dalla grande pasticceria, ai frutti canditi di uvetta e note di mandorle

caramellate. Bollicina delicata al sorso, avvolgente e morbida, con una corretta spinta alcolica e buona freschezza.

Di un bel colore rosa intenso, al naso offre sentori di agrumi frutti a bacca rossa. In bocca richiama i sentori di

lampone e ribes, ha una buona struttura e una freschezza in grado di bilanciare anche le note piccanti di piatti più

elaborati.

Vermentino

Micidiale Rosè, metodo ancestrale

Liseo Brut, Metodo Classico Dosaggio Zero

Spumante Blanc de noirs, prodotto da uve Sangiovese. Perlage fine, equilibrato ed elegante con piacevoli note

floreali, crosta di pane e mandorle. Al palato è sapido, pieno e di ottima persistenza.

Tins'Vil BIO Brut, Metodo Martinotti

Sangiovese in bianco

Si presenta di un bel giallo paglierino intenso con riflessi oro. Bolle fini e naso deciso con ricordi di melone, ribes

bianco, albicocca, cotogna, anice stellato e glicine oltre a note minerali marine e pane bianco. Bocca grassa, rotonda,

con buona lunghezza agrumata di arancia gialla e con un finale fresco e fragrante.

Segreto Millesimato, Metodo Classico Pas Dosè



CANTINE FARALLI - Cortona (AR)

€ 39,00

CANTINA FREGNAN - Poppi (AR)

€ 45,00

€ 48,00

Pinot Nero, Chardonnay

Bott.

Bacco del MOnte - Vicchio (FI)

€ 36,00

BORGO MACERETO - Dicomano (FI)

--- € 33,00

Provincia di Firenze

Doppiosenso BIO, Toscana i.g.t.

Incrocio Manzoni, Moscato, Riesling, Sauvignon Blanc, Viogner

Alla vista si presenta di un bel colore giallo paglierino; al naso esplode con un complesso bouquet di pesca, uva spina

e lime, oltre a intensi sentori floreali. In bocca denota una spiccata acidità combinata ad una certa rotondità

apportata dai vitigni aromatici che lo compongono

Provincia di Arezzo

Chardonnay, Pinot Nero

Colore brillante, limpido, giallo con venature verdoline. Profumo netto con distinzione dei vitigni d'origine, fiori

bianchi con ricordi vegetali, clorofilla, pino silvestre, felci ed ortica. Sorso minerale e salino, verticale. Finale lungo e

persistente.

Di un bel colore rosa intenso, al naso offre un ricco bouquet di frutta e fiori dalle tonalità rosacee tra cui ciliegia,

lampone e appunto rosa oltre ad una fine speziatura dolce. In bocca, corpo e struttura sono accompagnati da un

perlage lungo e persistente. Finale gustoso e sapido.

Il Patriota Extra Brut Rosè, Metodo Classico

Al naso il vino è complesso, fine ed elegante e si compone di un bouquet di fresche e ben definiti profumi floreali di

rosa canina e lavanda, di frutti rossi e pompelmo rosa oltre a note speziate come liquirizia e anice sullo sfondo. In

bocca, la bollicina è fine e avvolgente con un lungo finale sapido. 

Il Patriota Brut, Metodo Classico

Chardonnay, Pinot Nero

Di un bel colore giallo paglierino intenso con riflessi dorati, al naso esprime sentori di fiori e frutti gialli tra cui una

bellissima nota di pesca. Intense anche le note di panbrioche e pietra focaia che lo rendono un vino fresco, sapido

con perlage fine e persistente

Jemini, Toscana i.g.t.

Vini Bianchi

Trenaseiesima luna Brut Rosè, Metodo Classico dosaggio zero

Syrah



TENUTE CASADEI - Santa Brigida (FI)

€ 41,00

Castello del trebbio - Santa Brigida (FI)

€ 29,00

€ 35,00

FATTORIA DI PETRETO - Bagno a Ripoli (FI)

€ 35,00

FATTORIA I COLLAZZI - Impruneta (FI)

€ 34,00

AZIENDA AGRICOLA GIACOMO GRASSi - Greve in Chianti (FI)

€ 32,00

FATTORIA CASTELVECCHIO - San Pancrazio (FI)

€ 21,00

Canto delle sabbie, Toscana i.g.t.

Le anfore di Elena, Toscana i.g.t.

Moscato

Dal color giallo dorato molto luminoso, al naso sprigiona sentori di buccia d’arancia, frutti tropicali canditi, zucchero

filato e miele. Al gusto è infatti complesso ed elegante, richiama la lavanda, i fiori di rosmarino e la salvia viola.

Affascina per il contrasto tra il naso aromatico ed una bocca vibrante e fresca. Finale di ottima persistenza che

invita alla beva.

Malvasia lunga

Di un bel colore giallo paglierino brillante con riflessi verdolini, al naso esprime un bouquet floreale e fruttato di

rara eleganza. In bocca è leggero, fresco, con una gradazione alcolica contenuta e un finale lungo ed armonico.

Dal colore giallo paglierino brillante con riflessi dorati, si caratterizza per il suo naso intenso e complesso: frutti

tropicali come mango e mature come il melone, oltre a note agrumate e spezie contornati da note erbacee

avvolgeranno i sensi mentre, in bocca, la salinità e la mineralità accentuata faranno da cornice, terminando con una

bella persistenza.

Congiura, Toscana i.g.t.

Pinot Grigio, Riesling, Incrocio Manzoni

Alla vista si presenta di colore giallo paglierino brillante. Al naso esprime mineralità, note di mela e susina,

corredate da sentori di fiori di acacia e biancospino. Al palato risulta fresco, rotondo e di buona persistenza.

Congiura Riesling, Toscana i.g.t.

Riesling

Dal colore giallo scarico con riflessi verdognoli, al naso si avvertono sentori agrumati di frutto della passione, uva

spina e note di litchi. Al palato ha una buona struttura, molto fresco con acidità vibrante e finale abbastanza

lungo.

Sauvignon Gris, Toscana i.g.t.

Sauvignon Gris

Ottomuri, Toscana i.g.t.

Fiano

Di un bel colore limone chiaro; al naso è Intenso, piacevolmente variegato di note fruttate di pesca gialla, frutti

tropicali e sentori tostati di vaniglia. In bocca è morbido, lungo, completato da eleganti componenti minerali e

vanigliate.

San Lorenzo BIO, Bianco toscano i.g.t.

Trebbiano

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli, profumo floreale semplice ma delicato, con sentori di frutti

tropicali. In bocca è asciutto, secco, abbastanza sapido e di vivace freschezza.



FATTORIA PICCARATICO - Vinci (FI)

€ 26,00

PODERE LA BOTTA - Limite sull'Arno (FI)

€ 26,00

AGRICOLA CAMBIONI - Certaldo (FI)

€ 28,00

AZIENDA AGRICOLA PIETRO BECONCINI - San Miniato (PI)

€ 26,00

PODERE PELLICCIANO - San Miniato (PI)

€ 38,00

USIGLIAN DEL VESCOVO - Palaia (PI)

€ 26,00

Provincia di Pisa

Gina La Massaia, Toscana i.g.t.

Verdicchio

Dal colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, questo vino ha buona spalla acida ed un grado alcolico che ne

permettono anche un medio invecchiamento. Al naso presenta una gamma di profumi molto ampia che spazia tra il

floreale ed il fruttato. In bocca spicca per mineralità e un leggero retrogusto amarognolo tipico del vitigno

Inganno Felice, Toscana i.g.t.

Trebbiano, Viogner, Incrocio Manzoni

Di colore paglierino limpido, al naso presenta un bouquet ampio e variegato dalle note fruttate di pesca e albicocca

a quelli floreali di ginestra e foglia di pomodoro. In bocca è fresco, con una buona spalla acida e ottimamente

bilanciato tra tutti i vitigni che lo compongono. Intenso e persistente con note agrumate sul finale.

Trebbiano Macerato

Malvasia Lunga

Di un bel colore giallo paglierino, al naso spiccano subito note minerali e sapide, di fiori bianchi e di frutta matura

tra cui pesca e pera oltre a sentori agrumati. In bocca molto fresco e sapido, di ottima beva e buona persisitenza.

Fonte Vivo, Toscana i.g.t.

Di colore dorato limpido con riflessi ambrati, si apre con profumi di frutta appassita e candita, uva sultanina e

mandorle ai quali seguono note floreali di rosmarino, salvia, ginepro, pepe bianco e mentuccia. In bocca ha una

buona acidità, bilanciata da un buon grado alcolico e un tocco di tannino dovuto alla macerazione prolungata. Lunga

persistenza.

Trebbiano, Vermentino, Malvasia, Grillo

Alla vista ha un bel colore paglierino luminoso. All'olfatto si apre con un aroma pungente e armonico con note di

mela verde. Complesso e avvolgente al palato con un'ottima persistenza caratterizzata da note di pera cotta.

Il Ginestraio, Toscana i.g.t.

Valforcina, Toscana i.g.t.

Chardonnay, Viogner

Di un bel giallo intenso con sfumature oro brillante e verde. Molto fruttato al naso con note di pesca, albicocca,

tiglio e acacia. Al palato ingresso morbido, con buona struttura e medio corpo. Il finale è pulito, grande freschezza

con lunga persistenza gustativa.

PRS, Toscana i.g.t.



MARINA ROMIN - Terricciola (PI)

€ 39,00

Fattoria Uccelliera - Crespina Lorenzana (PI)

€ 36,00

€ 29,00

€ 31,00

TENUTE DEL BUONAMICO - Montecarlo (LU)

€ 36,00

Maesta' della Formica - Careggine (LU)

€ 65,00

Provincia di Lucca

Vasario, Toscana i.g.t.

Pinot Bianco

Si presenta di un bel colore giallo paglierino carico con riflessi dorati. Molto intenso al naso, complesso, con sentori

floreali e di frutta a pasta gialla piacevolmente fusi a note vanigliate e di frutta tropicale. Al gusto è ampio e

ben strutturato, molto equilibrato con un finale morbido e persistente.

Riesling, Toscana i.g.t.

Riesling

Di un bellissimo colore dorato intenso, al naso colpisce subito la macchia mediterranea con elicriso, nepitella e timo,

bilanciati da note dolci di resina e miele oltre ad un tocco di frutta tropicale. Non manca l’idrocarburo tipico di

questo vitigno, ed un sentore di lana bagnata che rimanda alla Loira. Molto spiccata è però una nota verde

verticale che sferza soprattutto la bocca e che caratterizza questo vino più di ogni altro sentore. Di sicuro un

riesling differente da qualsiasi altro prodotto in Italia.

Dama Bianca, Toscana i.g.t.

Nero in bianco, Toscana i.g.t.

Sangiovese

Di un bel colore giallo chiaro con sfumature buccia di cipolla. Al naso sprigiona eleganti e raffinati profumi di frutta

a bacca rossa seguite da note floreali di fiori bianchi e petali di rosa. Al palato si distingue per un’ottima acidità,

freschezza e sapidità, caratteristiche che donano una beva facile e che lasciano spazio ad un’ottima persistenza.

Isola, Toscana i.g.t.

Viogner

Di un bel giallo paglierino luminoso, il bouquet è caratterizzato da note erbacee pronunciate, con sentori di lavanda

e frutti che si fondono in un profilo aromatico intrigante. Al palato è fresco e dotato di ottima struttura,

sostenuto da una spina acida che promette una buona capacità di invecchiamento e una piacevole bevibilità.

Lupinaio, Toscana i.g.t.

Sauvignon blanc

Di un luminoso giallo paglierino arricchito da sfumature verdi. Il bouquet è complesso e variegato, con un’esplosione

di fragranze alpine, seguite da note di sambuco e foglia di pomodoro, che si chiudono con profumi di frutta gialla

matura. Al palato, l’ingresso è morbido e sapido e avvolge il palato in una piacevole sensazione di freschezza e

vivacità.

Colombana macerata

Dal colore leggermente aranciato, prima della maturazione in cemento e legno, è sottoposto a macerazione di 120

giorni sulle bucce. La personalità del vino fa bella mostra di sé anche al naso, rivelandoci un bouquet di elegante

complessità. Un trionfo di fiori gialli in cui affiorano riverberi di mela golden, mango candito ed erbe aromatiche;

intriga la griffe speziata scandita da cenni di zafferano, curcuma e una tenue nota fumè che richiama la nocciolina

tostata. Il palato è coerente, morbido e piacevolmente equilibrato, con la presenza di una leggera nota tannica a

ricordarci la sosta sulle bucce.



TENUTA MARIANI - Massaciuccoli (LU)

€ 31,00

TENUTA FORTULLA - Castiglioncello (LI)

€ 48,00

AGRICOLA LA QUERCE - Campiglia Marittima (LI)

€ 38,00

TENUTE CASADEI - Suvereto (LI)

€ 23,00

AZIENDA AGRARIA MOTTA - Alberese (GR)

€ 28,00

PODERE RANIERi - Massa Marittima (GR)

€ 28,00Solo Manzoni, Maremma bianco d.o.c.

Incrocio Manzoni

Di un bel giallo paglierino dai riflessi verdolini, al naso emergono sentori di pesca bianca, fiori di campo e scorza di

agrumi seguiti da note minerali e di erbe aromatiche. Al palato denota pienezza e morbidezza ben bilanciate

dall’ottimo nerbo fresco-sapido che regala piacevolezza di beva.

Ansonica, Maremma bianco d.o.c.

Ansonica

Di un bel colore giallo paglierino, presenta profumi intensi e complessi con note di frutta fresca, miele e sentori di

camomilla. Gusto morbido e vellutato con una buona acidità e un finale sapido e minerale.

Sauvignon blanc, Semillon

Si presenta di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al naso si avvertono subito note di frutta esotica e a

polpa gialla, seguiti da note floreali di bosso, salvia e rosmarino. Al palato il sorso è pieno, rotondo e giustamente

sapido. Una piacevole freschezza che gli dona eleganza e buona persistenza.

Il Segreto del Castello, Toscana i.g.t.

Traminer 

Di un bel giallo intenso al naso sprigiona un buon bouquet aromatico, con sentori di miele e frutta tropicale con lievi

note di salvia e timo. Al palato, la nota matura è contrapposta al retrogusto amaro delle mandorle del lago di

Massaciuccoli. Buono il corpo e la persistenza.

Provincia di Livorno

Dodici lune, Toscana i.g.t.

Viogner

Si presenta con un bel colore giallo dorato brillante e offre al naso intensi sentori di frutti gialli e la dolcezza delle

note di vaniglia, grazie ad un passaggio di almeno sei mesi in barriques di rovere francese, denotano il suo

carattere. Pieno e avvolgente al palato, è un bianco di gran stile ed eleganza.

Incanto mediterraneo, Toscana i.g.t.

Pelagico BIO, Toscana i.g.t.

Petit Manseng

Provincia di Grosseto

Il Petit Manseng è un vitigno francese tipico dello Jurançon caratterizzato per avere bacche particolarmente

piccole e dalla buccia spessa, che producono esigue quantità di mosto.  Si presenta di colore giallo dorato, sapido e

con note minerali.  Al naso presenta note di albicocca passita e frutta matura.  In bocca è complesso e

strutturato con un'ottima persistenza



Serraiola Wine - Monterotondo Marittimo (GR)

€ 36,00

POGGIO CAGNANO - Manciano (GR)

€ 33,00

TENUTA LA NASCOSTA - Castiglione d'Orcia (SI)

€ 31,00

€ 39,00

AZIENDA AGRICOLA CANNETO - Montepulciano (SI)

€ 27,00

FATTORIA DI VALIANO - Castelnuovo Berardenga (SI)

€ 31,00

Provincia di Siena

Donna di Valiano, Toscana i.g.t.

Chardonnay, Sauvignon Blanc

Il bouquet è complesso e le sue note fruttate molto morbide e persistenti, in particolare di pesca e ananas, si

fondono ai sentori di vaniglia e burro esaltati dalla maturazione in barrique. Al palato presenta un’ottima

struttura, rotonda ed elegante. Il finale è appagante, carezzevole e avvolgente.

Moscato, Traminer aromatico

Macchialuna, Toscana i.g.t.

Petit Manseng, Sauvignon Blanc

Serrabacio, Toscana i.g.t.

Marsanne, Roussanne

Colore limpido, giallo paglierino con sfumature dorate. Al naso prevalgono note floreali di fiori bianchi, con un

accento sulla frutta tropicale matura ma con un finale abbastanza asciutto e fragrante. Al palato è caldo e con

un’acidità equilibrata, frutto anche del passaggio in legno. Davvero una scoperta, questo vino si distingue dalla

massa anche per la scelta dei vitigni utilizzati.

Nebula, Toscana i.g.t

Vermentino

Un vermentino tra mare e montagna. Naso luminoso con sensazioni di macchia mediterranea e agrumi. La

freschezza è ben bilanciata dalla struttura, sapido e minerale con finale persistente. Macerazione sulle bucce dai

2 ai 4 giorni e affinamento su fecce nobili

Giallo paglierino luminoso. A naso è fresco, fragrante, con sentori di pesca bianca, ananas, fieno, scorza di cedro e

salvia. Morbido e ben bilanciato al palato, leggera mineralità e finale abbastanza lungo con ritorni fruttati.

Calamus, Toscana i.g.t

Moscaminer, Toscana i.g.t.

Malvasia, Sauvignon Blanc, Petit Manseng, Traminer, Riesling

Si presenta alla vista con un colore giallo paglierino, attraversato da riflessi più verdolini. Al naso si avvertono

sensazioni di bosso e di fieno, arricchite da nuances di albicocca e bergamotto. Minerale l’ingresso in bocca, dove si

avverte un sorso pulito e fresco, dotato di bella morbidezza.

Giallo paglierino alla vista, con riflessi tendenti più al dorato. Decisamente aromatico e floreale il naso, dove si

avvertono poi anche sentori agrumati e nuances che richiamano il moscato. Entra in bocca con un sorso deciso,

coerente a livello gustativo con i profumi avvertiti durante l’esame olfattivo. Chiude con un retrogusto che

riporta al moscato.



FATTORIA SANTA VITTORIA - Foiano della Chiana (AR)

€ 21,00

€ 26,00

CANTINA BALDETTI - Cortona (AR)

€ 24,00

AGRICOLA E' JAMU - Loro Ciuffenna (AR)

€ 29,00

€ 44,00

Bott.

BORGO MACERETO - Dicomano (FI)

€ 33,00

Provincia di Firenze

Provincia di Arezzo

Chargè, Toscana i.g.t. 

Grechetto, Chardonnay

Si presenta di un bel giallo paglierino di grande lucentezza. Al naso si rivela fine, con sentori di frutti esotici e note

di fiori bianchi. Al palato è fresco, di buona sapidità ed equilibrato.

Grechetto, Toscana i.g.t.

Grechetto

Dal colore giallo paglierino scarico, al naso si sentono profumi di agrumati di lime e note dolci di miele e pesca, oltre

a note floreali mandorle e mimosa. Al palato è vivace, fresco e abbastanza persistente.

Matilde, Toscana i.g.t.

Incrocio Manzoni, Pinot bianco

Di colore giallo paglierino, al naso si apre con note di agrumi, mela verde e mandorle, oltre a intensi profumi floreali

di ginestra ed acacia. Al palato è fresco, con una bella acidità che, insieme ad una bella mineralità, ne esalta la

beva.

Tombolo BIO, Toscana i.g.t.

Parresia BIO, Toscana i.g.t.

Incrocio Manzoni, Trebbiano

Di un bel colore paglierino carico, con riflessi verdognoli, brillante. Al naso è delicato, floreale, persistente, con note

di frutta tropicale. In bocca è pieno e rotondo, persistente e sapido, il tutto condito sa una gradevole nota acidula

che ne esalta la freschezza. Intenso e minerale

Gamay

Dal colore intenso di buccia di cipolla con riflessi ramati, all’olfatto esprime un intreccio sentori di piccoli frutti rossi

come fragoline di bosco, lamponi e melograno seguiti da note floreali di ciclamino e gelsomino. In bocca è morbido ed

equilibrato, vivo e fragrante, di buona struttura e buona persistenza.

Vini Rosati

Perdono, Toscana i.g.t.

Incrocio Manzoni

Si presenta alla vista con un bel giallo paglierino intenso e luminoso. Al naso è ampio e raffinato con sentori di

frutta esotica e agrumi, fiori bianchi e sfumature minerali. Al palato, il legno si sposa straordinariamente bene con

il vino, aggiungendo struttura e complessità con sentori di burro e fieno che ben si mescolano con una piacevole

salsedine che impreziosisce il finale.



Fattoria San Leolino - Londa (FI)

€ 26,00

PODERE LA BOTTA - Limite sull'Arno (FI)

€ 34,00

AGRICOLA TAMBURINI - Gambassi Terme (FI)

€ 25,00

AGRICOLA CAMBIONI - Certaldo (FI)

€ 19,00

AZIENDA AGRICOLA PIETRO BECONCINI - San Miniato (PI)

€ 31,00

TENUTA LA MACCHIA - Montescudaio (PI)

€ 28,00

Provincia di Pisa

Fresco di Nero, Toscana i.g.t.

Tempranillo

Alla vista si presenta di un colore rosato brillante. Al naso freschi profumi floreali e di frutti rossi oltre a note

citrine, grafite e gesso. In bocca è leggero, ma complesso e di grande soddisfazione.

Materia, Toscana i.g.t.

Il colore è di un bel pesca brillante; al naso è delicato ed elegante con note di frutta a polpa chiara, popone bianco,

ciliegia, fiori bianchi, note burrose. Bocca morbida, avvolgente, moderata da un’ottima freschezza e da una nota

burrosa e minerale. Buona persistenza finale

Merlot, Petit Verdot

Piandivino, Toscana i.g.t.

Merlot

Si presenta di un colore rosa intenso, luminoso e vivace. Al naso offre profumi fruttati di frutti rossi come fragole

di bosco, ciliegia e lampone. In bocca è fresco e morbido con piacevolezza immediata ed una buona persistenza

TJ, Toscana i.g.t.

Sangiovese

Celebra l’unione privata e professionale tra Michele Jermann ed Emanuela Tamburini, che dedicano alla figlia

Mariadele un vino creato dall’esperienza delle loro storie di famiglia. Si presenta di un bel colore rosa tenue ed ha

un profumo vellutato che ricorda la fragola fresca e un richiamo alla viola. Al gusto è sapido, armonioso ed elegante

Cura Unicornis, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Chardonnay

Di un bel colore rosa intenso, al naso presenta note floreali e fruttate, con sentori di melone e frutta tropicale. In

bocca ha un ingresso morbido, accompagnato da buona freschezza e mineralitá e un finale piacevole e mediamente

persistente.

Ottavo Nano, Toscana i.g.t.

Mammolo

Dal colore rosato intenso con note aranciate, sprigiona un aroma fresco, intenso ed armonico, equilibrato e non

troppo sapido. Al palato risaltano note di pesca bianca con una buona persistenza e un buon equilibrio che ne

richiamano il sorso.



TENUTA FORTULLA - Castiglioncello (LI)

€ 27,00

CAMPO AL PERO - Bolgheri (LI)

€ 32,00

SOCIETA' AGRICOLA BULICHELLA - Suvereto (LI)

€ 31,00

AZIENDA VINICOLA LA PIANA - Isola di Capraia (LI)

€ 33,00

PODERE SEQUERCIANI - Gavorrano (GR)

€ 23,00

AZIENDA AGRICOLA GIRASASSO - Massa Marittima (GR)

€ 29,00

Oh Rosa, Toscana i.g.t.

Ciliegiolo

Di colore cerasuolo vivido e brillante. Profumi intensi e dominati da note croccanti di ciliegia e altri frutti a bacca

rossa. Sorso incentrato sulla freschezza e vivacità bilanciate da una buona vena alcolica che ne garantisce una

grande bevibilità.

Provincia di Livorno

Brezzarosa, Bolgheri rosato d.o.cù.

Merlot, Syrah

Di un bel colore rosa tenue, presenta profumi di fiori bianchi e frutti come la fragolina di bosco, il frutto della

passione e l’arancia sanguinella, che si uniscono in un bouquet ampio e raffinato, creando un connubio piacevole ed

accattivante. Al gusto è pieno ed armonioso, fresco, sapido e persistente.

Rosa della Piana, Toscana i.g.t.

Solsera, Toscana i.g.t.

Syrah

Epatta Rosè, Toscana i.g.t.

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Dal colore rosa tenue con riflessi brillanti, al naso offre profumi di piccoli frutti di bosco, fiori d’arancio, pompelmo

rosa oltre a leggere sfumature di pepe bianco e mandorla. Al palato è equilibrato ed armonico, di buona struttura

e persistenza con lieve finale amaricante. 

Di colore rosa tenue come l’infiorescenza di tamerici tipica della macchia Toscana, le sue bollicine sono di grana fine

e numerose. All’olfatto sprigiona intensi profumi di pompelmo rosa, fragoline di bosco e rosa canina.  Al palato ha

una spiccata sapidità, buona freschezza e discreta persistenza

Aleatico

Di un seducente color rosa antico, emana un'elegante florealità combinata con accenni di erbe aromatiche

mediterranee. Al palato ha un fine equilibrio tra acidità, aroma e componente fruttata.

Provincia di Grosseto

Si apre alla vista con una tonalità rosa tenue e rivela al naso delicati sentori di amarena, ciliegia, fragolina di bosco

e ribes. In bocca la spiccata freschezza stimola il sorso e prende slancio per una lunga persistenza aromatica

Carisma, Maremma Toscana d.o.c.

Ciliegiolo



AZIENDA AGRICOLA BICOCCHI - Massa Marittima (GR)

€ 29,00

Ampelaia - Roccatederighi (GR)

€ 32,00

TENUTA LA NASCOSTA - Castiglione d'Orcia (SI)

€ 36,00

AZIENDA AGRICOLA Il QUERCIOLO - Manciano della Chiana (AR)

€ 35,00

FATTORIA SANTA VITTORIA - Foiano della Chiana (AR)

€ 25,00

CANTINA BALDETTI - Cortona (AR)

€ 26,00

Di un bel colore rosa antico, al naso sprigiona profumi floreali con sentori di frutta rossa. In bocca denota una

spiccata acidità in perfetto equilibrio tra alcolicità e zuccheri residui. Un vino morbido ed elegante con un finale

abbastanza persistente.

Rosato, Maremma Toscana i.g.t.

Di un bel colore rosa acceso e intenso, al naso esprime delicate note di frutti di bosco, fiori e cenni minerali. Al

palato offre un sorso ricco e ampio, sostenuto da una spiccata sapidità e notevole acidità che si unisce ad una

leggera nota tannica. Ottima persistenza.

Provincia di Siena

Provincia di Arezzo

Pugnitello, Toscana i.g.t.

Pugnitello

Di un bel colore rosato intenso, al naso sprigiona note floreali, accompagnate sentori fruttati di mirtillo, fragola e

piccoli frutti rossi. Al palato è leggermente acido ma rotondo e armonico nel prosieguo, con buona struttura. Quasi

un rosso leggero.

Piet Rosè, Toscana i.g.t.

Syrah

Carignano, Alicante

Corterosa, Toscana i.g.t.

Rosato, Maremma Toscana i.g.t.

Alicante

Il colore è di un prezioso rosa antico. Al naso fresco e suadente; il lampone e la ciliegia fanno da padroni ma anche

la rosa canina e il biancospino. Ingresso in bocca è dolce e succoso con un buon equilibrio tra dolcezza di frutto e

acidità.

Del colore spiccano immediatamente i toni rosa pallido con lievi riflessi di mattone sulle unghie. Il profumo, molto

complesso, porta frutti rossi, fragola, accompagnati da delicati sentori di pesca bianca e da aromaticità speziata.

Il gusto è vivace, con una piacevole freschezza al palato che si prolunga con armoniche note dolci.

Rosamatto, Toscana i.g.t.

Savignon Blanc, Moscato nero

Syrah

Colore rosa confetto, profondo, limpido, brillante. Profumo ampio, con nette note del vitigno, spiccano effluvi di

fragoline di bosco e di menta, nuances speziate si alternano al fruttato e al vegetale. Bocca cremosa con buona

spina dorsale di mineralità che allunga il sorso. Finale di grande equilibrio fra la sensazione di dolcezza e di

mineralità.



CLIO CICOGNI WINERY - Montevarchi (AR)

€ 31,00

LA SALCETA - Loro Ciuffenna (AR)

€ 36,00

Bott.

Fattoria San Leolino - Londa (FI)

€ 26,00

€ 41,00

€ 45,00

BORGO MACERETO - Dicomano (FI)

€ 34,00

Osato, Valdarno di Sopra d.o.c.

Cabernet Franc

Di colore rosato intenso, al naso sprigiona una complessità di aromi che spaziano tra ribes e ciliegia abbinati a note

floreali di ibisco e alla foglia di pomodoro oltre a rimandi di eucalipto ed erbe aromatiche. Al palato è armonico,

fresco e avvolgente, con una vena sapida che ne sorregge lungamente il finale dai toni fruttati da una

leggerissima nota tannica.

Provincie di Firenze & Prato

Giocondo 2022, Toscana i.g.t.

Vini Rossi

Papessa, Toscana i.g.t.

Colorino

Giocondo 2023, Toscana i.g.t.

Pinot Nero

Valpiana, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Alicante Bouschet

Alla vista si presenta di un bel colore rosso vivido e brillante. Al naso presenta note fruttate di mora, mirtilli con

accenni di cacao e cuoio. In bocca l'ingresso è ampio, con tannini presenti ma integrati e discreta acidità che gli

conferisce piacevolezza e lunghezza.

Di un bel colore rosso rubino scarico, al naso offre aromi di piccoli frutti rossi con prevalenza di fragoline e ciliegia

seguite da note speziate di tabacco dolce. Al palato ha un ingresso caratterizzato da grande freschezza

accompagnata dalla rotondità dei tannini, che risultano ben integrati. Ha una struttura media ed un finale

piacevole e abbastanza lungo.

Pinot Nero

Incipit, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Gamay

Con il suo colore rosso rubino intenso, al naso si avvertono note fruttate di lampone e melograno oltre alle floreali

di rosa canina. E' un vino morbido dal gusto elegante che ben mitiga i suoi tannini robusti, donandogli quell’equilibrio

che lo rende un vino piacevole da bere in compagnia. Buona acidità e finale lungo e persistente.

Si presenta di un colore rosa confetto intenso e brillante. Al naso in prevalenza note fruttate di fragolina di bosco,

ciliegia, lampone e note agrumate di arancia sanguinella oltre ad un tocco floreale di rosa e violetta. In bocca è

croccante, sapido, fresco, dal finale leggermente ammorbidito dal ritorno del frutto rosso. Buona persistenza finale

e ottima beva.



COOPERATIVA AGRICOLA VOLTUMNA - Dicomano (FI)

€ 29,00

FATTORIA IL LAGO - Dicomano (FI)

€ 38,00

FATTORIA LAVACCHIO - Rufina (FI)

€ 31,00

CASTEL RUGGERO - Antella (FI)

€ 34,00

PODERE EMA - Grassina (FI)

€ 39,00

AZIENDA AGRICOLA LA QUERCE - Impruneta (FI)

€ 25,00

Puro, Chianti d.o.c.g.

Sangiovese

Syrah, Tosana i.g.t.

Syrah

Di colore rosso rubino con leggere sfumature violacee, trasmette al naso con estrema franchezza i sentori classici

del vitigno come i piccoli frutti dolci e le speziature; ma è dopo alcuni minuti che si rivela al suo meglio, dimostrando

la sua elegante complessità. Al palato risulta ben bilanciato nelle sue componenti, buona acidità di fondo in

equilibrio con i soffici tannini, per un finale intenso e persistente.

Fogliatonda, Toscana i.g.t.

Foglia Tonda

Di un intenso rosso rubino esprime un bouquet di aromi veramente interessante che vira da subito verso la

balsamicità e le spezie. In bocca ritroviamo queste note speziate oltre a acidità e tannini che, se pur già ben

integrati hanno ancora molto tempo per raggiungere il perfetto bilanciamento.

Rosso rubino il colore, luminoso e intenso. Al naso propone un bel bouquet olfattivo, composto principalmente da

ricordi fruttati, tra cui spiccano i sentori di ciliegia e prugna. Il sorso è scattante e scorrevole, croccante e

coerente con il naso, di medio corpo e di buona persistenza.

Zeno, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Pinot nero

Alla vista possiede una tonalità rosso rubino scarico. Al naso evoca sentori di marasca, ciliegia, ribes ed erbe e

bacche mediterranee, che si uniscono a ricordi di terra e sottobosco. Il vino in bocca è teso con un sorso fresco,

fragrante e scorrevole, piacevolmente rustico e dai delicati tannini.

Belrosso, Toscana i.g.t.

Castelruggero, Toscana i.g.t.

Cabernet Franc, Merlot, Syrah

Di un intenso colore rosso con riflessi violacei, al naso sprigiona profumi di frutti rossi maturi, di mora e spezie

oltre a note di cioccolato, caffè e tostatura. Al palato è corposo, suadente e di buona struttura. C'è un equilibrio

mirabilmente fine tra tannini morbidi e acidità. Generoso e di notevole lunghezza.

Colore rosso porpora intenso e brillante. Al naso, aromi giovani di mora appena spremuta, fragola e violetta. In

bocca è fresco, succoso e croccante, una vera esplosione di frutta con evidenti note di ciliegia. Finale di buona

persistenza.

Canaiolo



AZIENDA AGRICOLA GIACOMO GRASSi - Greve in Chianti (FI)

€ 38,00

FATTORIA SANTO STEFANO - Greve in Chianti (FI)

€ 39,00

€ 44,00

VALLONE DI CECIONE - Panzano In Chianti (FI)

--- € 38,00

I BALZINI - Barberino Val d'Elsa (FI)

€ 24,00

FATTORIA LA RIPA - Tavarnelle Val di Pesa (FI)

€ 34,00Santa Brigida, Chianti Clasico Riserva d.o.c.g.

Sangiovese, Canaiolo

Si presenta di un bel colore rosso rubino profondo e denota subito profumi floreali oltre a intense e profonde note di

ciliegia e altri frutti rossi. In bocca è equilibrato tra le acidità dei frutti e la suadenza e piacevolezza di tannini

morbidi e delicati. Piacevole chiusura sapida e speziata e grande persistenza. 

Malvasia Nera, Toscana i.g.t.

Malvasia Nera

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Di colore rosso rubino con riflessi granati, al naso offre intensi profumi di frutta a bacca nera seguiti da note di

sottobosco, spezie e cuoio. Al palato è di grande corpo, tannini e spalla acida ben presenti, finale asciutto e di

buona persistenza.

Drugo 2019, Chianti Clasico Riserva d.o.c.g.

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Pigole di Dudda, Toscana i.g.t.

Canaiolo, Colorino

Di un bel colore rubino con riflessi porpora. Al naso spicca la nota intensa di ciliegia candita seguita da intensa

cannella, menta, eucalipto, buccia di piselli, conserva di pomodoro, oltre a lievi note di pepe nero e noce moscata. Al

palato è equilibrato, i tannini sono dolci, inizialmente setosi per poi asciugarsi un po’ nel finale. Lunga la

persistenza aromatica.

Il colore è rosso rubino intenso, luminoso e vivace. Al naso le inequivocabili note di violetta iniziali lasciano pian

piano spazio ad una polposa fruttuosità di visciola matura e tante suggestioni territoriali come la terra bagnata

e il rosmarino, unite da un alone ferroso che apporta mineralità oltre ad una pungenza speziata di pepe nero

appena macinato. In bocca freschezza e acidità rendono il sorso intrigante e mai pesante.

Balze Verdi, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Mammolo

Di colore rosso rubino brillante, al naso è fresco e fruttato. Si percepiscono sentori floreali di mammola e di frutta

rossa. In bocca è abbastanza morbido, sapido e brioso con eleganti sensazioni di freschezza e fragranza

Drugo 2021, Chianti Clasico Riserva d.o.c.g.



FATTORIA CASTELVECCHIO - San Pancrazio (FI)

€ 31,00

€ 34,00

€ 38,00

€ 45,00

€ 41,00

€ 45,00

€ 45,00

€ 48,00

AGRICOLA TAMBURINI - Gambassi Terme (FI)

€ 25,00

€ 80,00

€ 85,00

Vino di un bel colore rosso rubino, al naso si esprime con sentori di ciliegia sotto spirito e prugna, note di viola e

cenni balsamici. Al palato rivela una buona struttura, tannini vellutati e ottima persistenza.

Il Massiccio, Toscana i.g.t.

E’ un vino che unisce due delle regioni vinicole storicamente più belle e interessanti d’Europa, il Douro e la Toscana.

L’uva Touriga Nacional apporta struttura e longevità, dalla Toscana il Sangiovese conferisce freschezza ed

equilibrio. Viene affinato per alcuni mesi in tonneaux di rovere francese. Rosso rubino intenso, al naso presenta

profumi di ciliegia, mora e prugna, oltre a sentori di menta, violetta e note decise di tabacco, leggermente

vanigliato. Al palato è vivace, potente e minerale, fresco e con tannini avvolgenti ed equilibrati. Finale lungo con

cardamomo e liquirizia.

Sangiovese

Colore rosso rubino compatto e intenso con riflessi aranciati. Al naso si apre con delicate note di rosa e petunia

seguite da profumi fruttati con un richiamo deciso alla prugna, alla mora e al ribes rosso. Note tostate di vaniglia,

tabacco, sul finale cuoio, polvere di cacao con un accenno balsamico. Al palato i tannini sono vivaci e di carattere,

spicca una notevole freschezza e una decisa sapidità per un sorso di grande soddisfazione che regala emozioni

autentiche. La chiusura è impeccabile, asciugando il palato con precisione.

Douscana, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Turiga National

Sangiovese, Merlot

Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon

Il Brecciolino, Toscana i.g.t.

Vigna La Quercia BIO 2017, Chianti Colli Fiorentini Riserva

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Vigna La Quercia BIO 2015, Chianti Colli Fiorentini Riserva

Vigna La Quercia 2020, Chianti Colli Fiorentini Riserva

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Di un bel colore rubino serrato. Al naso liquirizia, tabacco, rabarbaro e spezie scure a coronare la decisa evidenza

fruttata. Al palato, il tannino che si distende largamente affiancato da buona freschezza e da note di cioccolato,

prugna, tabacco e pepe nero.

Vigna La Quercia BIO 2016, Chianti Colli Fiorentini Riserva

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Rosso rubino intenso. Caldo ed avvolgente, al naso mostra note di prugne nere e prugne rosse miste alle quali ben si 

fondono le note di caramello fuso e nocciole tostate. Corpo medio, preciso al palato grazie alla buona estrazione e

qualità dei tannini dolci ed un finale solido dalla bella progressione e succosità.

Merlot, Petit Verdot, Sangiovese

Di un bellissimo rosso rubino carico. Intenso al naso con profumi di ribes nero, mora e prugna in confettura, oltre ad

aromi floreali e spiccati sentori di spezie dolci tipo vaniglia, cacao, caffè. In bocca è rotondo con tannini piacevoli,

vivace acidità, buona sapidità e ottima persistenza.

Vigna La Quercia BIO 2007, Chianti Colli Fiorentini Riserva

Mike, Toscana i.g.t.

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Vigna La Quercia BIO 2013, Chianti Colli Fiorentini Riserva

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Orme in rosso 2015, Rosso Toscano i.g.t.

Sangiovese, Cabernet Sauvignon



AGRICOLA CAMBIONI - Certaldo (FI)

€ 31,00

POGGIO AL PINO - Lazzeretto (FI)

€ 41,00

COLLE ADIMARI - Cerreto Guidi (FI)

€ 27,00

TENUTA BUCCIALLA - Vinci (FI)

€ 19,00

PODERE LA BOTTA - Limite sull'Arno (FI)

€ 39,00

TENUTA LA BORRIANA - Carmignano (PO)

€ 31,00

Sangiovese, Cabernet Franc

Lanfora, Toscana i.g.t.

Cabernet Sauvignon

Si presenta di un bel granato con al naso sentori di spezie chiare come il pepe bianco, poi del vegetale verde a

ricordare la menta glaciale, poi ancora una vena ferrosa e le more mature oltre ad una nota di cuoio in chiusura. In

bocca è morbido ed elegante ma lascia il palato con una leggera velatura tannica.

Notte e Giorno BIO, Toscana i.g.t.

Canaccio, Toscana i.g.t.

Canaiolo

Di un bel colore rosso rubino, chiaro e leggero, al naso sprigiona un aroma intenso e floreale con note di betulla e

violetta, Al palato risulta equilibrato ma complesso, senza rinunciare all’essere molto beverino, caratteristica

tipica del vitigno. Una buona persistenza finale chiude l’esperienza di un vino prodotto in tiratura limitata e a

sostegno di un progetto animalista.

Mario il Fondatore, Toscana i.g.t.

Merlot

Si presenta di un bel colore rosso porpora intenso con sfumature violacee Al naso note di frutti rossi maturi oltre a

spezie dolci come cioccolato e vaniglia. Al palato il sorso è morbido e pieno con tannini setosi e ben integrati che gli

donano una bella avvolgenza e una grande bevibilità.

Di un bel colore rosso brillante, presenta subito i sentori tipici di frutta a bacca rossa, rinfrescati da note di fiori

di acacia, limone, albicocca. In bocca è morbido ma giovane e di buona struttura. 

Carmignano, Carmignano d.o.c.g.

Colore rosso scuro e intenso. All’apertura sprigiona note floreali e balsamiche di amarene sotto spirito che, al

passare del tempo, lasciano spazio a pepe nero, spezie e cioccolato. In bocca è sapido, un po’ ruspante ma piacevole

sorso dopo sorso. Buona la persistenza finale.

Templare, Toscana i.g.t.

Merlot

Syrah, Viogner

La nota olfattiva è di un fruttato intenso di frutti del sottobosco, oltre ad esprime un ampio bouquet floreale con

sentori di giaggiolo e di rosmarino. Al sorso è pieno, caldo e con un corpo importante ma elegante che si fonde con un

tannino dalla trama fitta e vellutata. Un vino di gran carattere con un finale bello persistente.



POGGIO DI CICIGNANO - Montemurlo (PO)

€ 25,00

AZIENDA AGRICOLA PIETRO BECONCINI - San Miniato (PI)

€ 25,00

€ 33,00

€ 69,00

PODERE PELLICCIANO - San Miniato (PI)

€ 45,00

USIGLIAN DEL VESCOVO - Palaia (PI)

€ 95,00Milleeottantatre, Toscana i.g.t

Petit Verdot

Colore profondo e sfumature violacee. Al naso si presenta molto intenso, balsamico e complesso, con evidenze di

mora e mirtillo, il lungo affinamento determina le note terziarie di caffè, cioccolato e spezie. Al palato ha un

ingresso caldo e avvolgente con una imponente struttura tannica. Finale molto persistente con una piacevole

fruttuosità.

Vigna Le Nicchie, Toscana i.g.t.

Tempranillo Prefilossera

Ixe, Toscana i.g.t.

Tempranillo

Di un bel colore rosso con riflessi violacei brillanti. Un profumo di fiori e frutta nera accompagnati dalla grande

mineralità e sapidità che si avvertono anche in questo approccio. Il gusto è decisamente morbido ma sui terreni di

San Miniato si fa più complesso e, un’acidità importante, lo rende molto fluido e bevibile.

Provincia di Pisa

Terrazze, Toscana i.g.t.

Tempranillo

Rosso rubino molto luminoso e trasparente, dal profumo ricco di sentori botanici e balsamici. In bocca è un vino

molto piacevole e di immediata soddisfazione grazie alle sue varietà fruttate e alle note mentolate. Tenore

alcolico basso e tannini morbidi. Buona persistenza.

Buccianello, Toscana i.g.t.

Colorino

Di un intenso rosso porpora, si percepiscono al naso note mature di mora, prugna, ribes e mirto seguite da sentori

erbacei di viola, peperone e alloro oltre a cacao, pepe nero e liquirizia. In bocca è caldo, sostenuto da una buona

acidità e da tannini decisi e raffinati. Finale decisamente lungo.

Di un bellissimo e intenso colore rosso profondo con riflessi violacei tipici del vitigno. Al naso sentori di fiori e frutta

che si fondono perfettamente fino a trovare il perfetto equilibrio con i sentori terziari di liquirizia, caffe, cacao e

cuoio a partire da almeno cinque anni dalla vendemmia. In bocca è morbido e denso, ma con tannini fini e setosi che

per una bevibilità decisamente piacevole. Finale lungo ma non invadente.

Geolì, Toscana i.g.t.

Sangiovese, FogliaTonda

Si presenta con un bel colore intenso e al naso risulta pulito e avvolgente. Richiama il profumo del sottobosco e dei

frutti rossi, con una lunga base acida ed una ricca mineralità che rendono il palato asciutto. Vino leggero e di

grande beva



MARINA ROMIN - Terricciola (PI)

€ 24,00

€ 31,00

€ 55,00

Fattoria Uccelliera - Crespina Lorenzana (PI)

€ 28,00

€ 39,00

AZIENDA AGRICOLA SADA - Casale Marittimo (PI)

€ 31,00

TENUTA MARIANI - Massaciuccoli (LU)

€ 33,00

Merlot

Integolo, Toscana i.g.t.

Rosso rubino intenso, al naso si apre con un bouquet di frutti di bosco, prugna e fragola seguito di leggere note

speziate di cacao e pepe. Al palato ha una buona acidità, un corpo leggero e delicato, con uno stile slanciato ed i

tannini morbidi. Buona persistenza

Cabernet Sauvignon, Montepulciano, Alicante Bouschet

Provincia di Lucca & Massa Carrara

7dieci, Toscana i.g.t.

Syrah

si presenta con un colore rosso rubino intenso dai riflessi violacei. Al naso, offre un bouquet armonioso di frutta

rossa matura, caffè e pepe, arricchito da delicati sentori di vaniglia. Al palato, si distingue per l'eleganza e

l'ottima struttura, con tannini fini e un lungo retrogusto che richiama le note olfattive.

Segreto, Toscana i.g.t.

Ginepraia, Toscana i.g.t.

Si presenta con un colore rubino scuro intenso e profondo. Al naso un bouquet ricco e avvolgente, dominato da note

di frutta rossa matura, come ciliegia e mora, arricchito da sentori di spezie e liquirizia. Al palato è vellutata, con

tannini ben integrati che donano equilibrio e rotondità, morbidezza e freschezza, creando un sorso armonioso e

persistente.

Pomerio, Toscana i.g.t.

Dal colore rosso rubino intenso, al naso si avvertono intensi aromi di ciliegie e frutti di bosco con note saporite di

cioccolata risultanti in un tutt'uno armonico. Il sapore è caldo e morbido con dolci tannini ed una struttura ben

bilanciata. Pieno sul palato con un lungo finale.

Sangiovese, Petit Verrdot

Sangiovese, Canaiolo, Malvasia nera

Colore rosso rubino medio. Aromi di viola, iris e frutti a bacca nera. Amarena, mora, arancia rossa, scaglie di cedro,

tabacco dolce e note balsamiche. Entrata calda e morbida con bordi arrotondati. L'acidità fresca e piccante

gareggia con una leggera presa tannica. Buona la chiusura finale.

Boccanera, Terre di Pisa d.o.c.

Sangiovese, Foglia Tonda

Rosso rubino brillante con riflessi violacei. Al naso profumi freschi e leggiadri, lampone, agrume rosso, visciola,

violetta, erbe aromatiche, macchia mediterranea. In bocca linearità nei contrasti tra morbidezza e acidità,

tannini giovanili ma finissimi, sorso elegante e buona lunghezza finale.

L'ingegnoso, Toscana i.g.t.

Foglia Tonda, Pugnitello

Esordio nel bicchiere con colore e sostanza ma senza pesantezza, scorre veloce e nel frattempo emana sensazioni

fresche e piccanti di ribes nero e rosso, pepe, note agrumate e di cannella. In bocca ha ampiezza e cremosità e

tanti rimandi speziati che fanno presagire un corpo importante e impegnativo. Invece, al sorso sorprende per

levità e grazia facendo coincidere esuberanza e ricchezza estrattiva con una eleganza intrinseca, rustica e nobile

allo stesso tempo, che rende la bevuta incantevole. Un vino che qualche anno fa sarebbe stato pensabile e possibile

soltanto utilizzando Cabernet e Merlot dando origine a uno dei tanti Supertuscan e che invece oggi rende omaggio

alla tradizione toscana e ai suoi vitigni dimenticati.



LORIERI - Massa (MS)

€ 26,00

AZIENDA AGRICOLA PASCALE FRANCESCA - Fosdinovo (MS)

€ 34,00

AZIENDA AGRICOLA Di PIETRO - Bolgheri (LI)

€ 33,00

AZIENDA AGRICOLA CAMPO AL PERO - Bolgheri (LI)

€ 36,00

DONNE FITTIPALDI - Bolgheri (LI)

€ 55,00

SOCIETA' AGRICOLA BULICHELLA - Suvereto (LI)

€ 58,00

€ 105,00

Scurtarola, Toscana i.g.t.

Masseretta, Buonamico, Sangiovese, Ciliegiolo

Si presenta di un rosso rubino brillante e accattivante. Al naso belle note fruttate di bacche rosse non troppo

mature che si ritrovano anche al sorso, piacevolmente morbido. 

I Pilastri, Toscana i.g.t.

Il colore è un delicato rosso rubino di meravigliosa lucentezza. I profumi ricordano piccoli frutti rossi croccanti

come lamponi, ribes e fragoline di bosco accompagnati da note più vegetali e speziate. In bocca, buona acidità e

tannini vellutati lo rendono fresco ed elegante.

Magnetic, Bolgheri d.o.c.

Cabernet Franc

Di un bel rosso porpora, in bocca iniziali note di delicati piccoli frutti rossi che poi diventano più maturi richiamando

la prugna. Seguono note vegetali di peperone ed erbe secche mediterranee. Si allunga sul finale con note speziate

di cacao. Ben strutturato, corpo rotondo con tannini setosi e buona acidità in un equilibrio perfetto tra carattere

e finezza. Finale molto lungo

Cabernet Franc, Merlot

Colore rosso rubino carico e brillante. Al naso profumi di frutti rossi, ribes nero e mora di rovo e leggera speziatura

con finale di liquirizia. Al palato i tannini sono fini e integrati per una beva piacevole e ampia. Buona persistenza

finale.

Provincia di Livorno

Campo al pero, Bolgheri d.o.c.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Ha un colore rosso rubino intenso con riflessi porpora. Al naso è pieno frutto, con rimandi balsamici, speziati e di

muschio. In bocca è elegante, in un mix di equilibrio e struttura, con tannini ben integrati. Buona persistenza.

Incognito, Toscana i.g.t.

Hide, Toscana i.g.t.

Merlot

Colore rubino violaceo intenso con un cuore nerastro. Al naso note seducenti di confettura di ciliegie scure, mirtilli

rossi stramaturi, completati da note di sandalo, spezie da forno e essenza di vaniglia. Al palato incredibile

profondità, carezzevole morbidezza e armonia complessiva. Il retrogusto è persistente e mostra un'ottima e

raffinata struttura tannica

Syrah

Di colore rosso rubino profondo e intenso con riflessi tendenti al viola. Al naso è ricco di piccoli frutti maturi a bacca

rossa, tra cui ciliegia e prugna oltre a sentori speziati, cioccolato e accenni balsamici. Al palato è pieno e succulento,

con tannini fitti e vellutati con un finale lungo.

Maria Shizuko, Suvereto d.o.c.g.

Vermentino nero



AGRICOLA LA QUERCE - Campiglia Marittima (LI)

€ 38,00

€ 45,00

AZIENDA BIOAGRICOLA LA SELVA - Albinia (GR)

€ 23,00

TENUTA MORAIA - Gavorrano (GR)

€ 19,00

POGGIO MANDORLO - Seggiano (GR)

€ 25,00

AZIENDA AGRICOLA GIRASASSO - Massa Marittima (GR)

€ 33,00

Insolito, Toscana i.g.t.

Petit Verdot

La Querce, Toscana i.g.t.

Cabernet Franc

Dal colore rosso rubino intenso e profondo, al naso sprigiona un bouquet di profumi avvolgenti: mora, liquirizia,

mirtilli e la magia dei legni orientali dolci si uniscono in un'armonia straordinaria. Questo vino è potente, con una

trama tannica intensa e vivace. Il suo finale ampio svela eleganti note balsamiche e una lunga persistenza.

Provincia di Grosseto

Il Pacchia BIO, Maremma Toscana d.o.c.

Merlot, Sangiovese, Syrah

Di un bel colore rosso intenso, è ricco al naso con note di frutti di bosco, amarena matura e prugna sul finale. Al

palato risulta rotondo e strutturato, fruttato e dalla straordinaria struttura ben equilibrata, con un retrogusto

lungo e vibrante

Il Vigneto di Poggio, Toscana i.g.t.

Merlot

Alla vista è di un bel rosso rubino intenso tendente al porpora con sfumature violacee . Al naso note varietali di fiori

freschi ed appassiti e frutto dolce. Vena acida delicata ed integrata in un sorso che esprime appieno la morbidezza

e la bevibilità tipiche del vitigno

Sommo, Maremma Toscana d.o.c.

Ciliegiolo

Un vitigno tipico del territorio in cui sono riassunti tutti i suoi profumi e le sue sfumature in cui la finezza floreale

si sposa ai piccoli frutti di bosco e alle erbe aromatiche chiudendo su note minerali . Al palato è avvolgente e

sinuoso, la piacevolezza dei piccoli frutti è sospinta da una bella freschezza.

Morellino BIO, Morellino di Scansano d.o.c.g.

Sangiovese, Merlot

Vino armonico ed elegante caratterizzato da fresche e vivaci note di frutti rossi e spezie. Ha una struttura

intensa ed avvolgente come il suo territorio e una buona persistenza finale. 

Colore rosso profondo e sfumature violacee. Al naso intensi sentori di piccoli frutti rossi e di confettura di more,

tra cui fa capolino una nota di violetta. Denso e profondo, al sorso l’attacco è ampio e avvolgente con una bella

trama tannica che ne agevola la beva. Finale persistente, di gran carattere.



AZIENDA AGRICOLA MIRABANDO - Civitella Paganico (GR)

€ 38,00

Ampelaia - Roccatederighi (GR)

€ 27,00

TENUTA LA NASCOSTA - Castiglione d'Orcia (SI)

€ 65,00

Carpineto - Montepulciano (SI)

€ 43,00

BANFI - Montalcino (SI)

€ 75,00

€ 90,00

€ 90,00

Alla vista si presenta di un rosso rubino brillante e intenso. Al naso è contraddistinto da note di frutta scura come

mora a prugna e da sentori terziari di vaniglia e cacao conferite dal lungo processo di affinamento in botte. Il

tannino morbido e avvolgente conferisce struttura e longevità, potenza, avvolgenza e lunghezza nel sorso.

Ciao Moro, Montecucco Riserva d.o.c.

Sangiovese

Carignano, Alicante, Mourvedre

Alla vista, si presenta di un bel rosso rubino intenso. Il naso rivela sentori di frutta rossa (ciliegie e lamponi), erbe

della macchia mediterranea e leggera speziatura di anice. In bocca è fresco, sapido e secco. Ben equilibrato, si

sviluppa su accenti fruttati.

Provincia di Siena

Unlitro, Maremma Toscana i.g.t.

Rosso rubino intenso tendente al granato, al naso profumo di violetta, di frutta matura rossa e frutti di bosco in

confettura oltre a spezie dolci, tabacco e pepe. Al palato sapori di prugne, ciliegie, confettura di more e lamponi,

con un pizzico di legno. La grande struttura, morbida e molto equilibrata e una trama tannica dolce e gentile

animano un sorso morbido, vigoroso e persistente.

Poggio alle Mura 2015, Brunello di Montalcino Riserva d.o.c.g.

Dal colore rosso rubino brillante con sfumature granata. Al naso sprigiona profumi complessi che vanno dalla

frutta rossa alle note balsamiche di viola e mammola, in bocca è secco, sapido e armonico con un finale vellutato di

grande nobiltà e stoffa elegantissima.

Nobile di Montepulciano riserva d.o.c.g.

Prugnolo Gentile, Canaiolo

Sangiovese Grosso

Sangiovese Grosso

Colore rosso rubino intenso e brillante. Al naso è minerale, fresco, con una forte presenza di frutti rossi, sfumati

con spezie dolci, liquirizia, con sentori affumicati, oltre ad un'inconfondibile traccia di grafite. In bocca è ampio, con

un sorso austero, potente ed elegante e una trama tannica morbida e fitta che persiste a lungo

Giovesone, Orcia d.o.c. Riserva

Poggio alle Mura 2017, Brunello di Montalcino Riserva d.o.c.g.

Sangiovese Grosso

Poggio alle Mura 2014, Brunello di Montalcino Riserva d.o.c.g.

Sangiovese Grosso



TENUTA CASABIANCA - Murlo (SI)

€ 34,00

PODERE CAPACCIA - Radda in Chianti (SI)

€ 59,00

AGRICOLTORI DEL GEOGRAFICO - San Gimignano (SI)

€ 27,00

AZIENDA AGRICOLA CASA ALLE VACCHE - San Gimignano (SI)

€ 41,00

CLIO CICOGNI WINERY - Montevarchi (AR)

€ 31,00

€ 31,00

€ 52,00

Temperanza, Toscana i.g.t.

Petit Verdot

Di un intenso colore rosso porpora impenetrabile, al naso si avvertono sentori di prugne nere e mora. In bocca è

avvolgente, con tannini setosi e vellutati. Lungo nel finale e di buona struttura

Imperatore, Toscana i.g.t.

Sangiovese

Di un colore rosso rubino molto intenso, al naso è complesso con la parte fruttata in primo piano (amarena, visciola

e confettura di cranberry) accompagnata da note speziate di alloro, pepe bianco, vaniglia, chiodi di garofano,

liquirizia. Leggere le note floreali di violetta e lavanda. In bocca entra elegantemente con la sua acidità ben

bilanciata ed il tannino vellutato.

Pandora, Toscana i.g.t.

Cabernet Franc

Maturo e composto alterna note di fragole, prugne nere, canfora, liquirizia e chiodi di garofano. Corpo medio-pieno,

tannini morbidi di grana fine ed un finale succoso ed avvolgente. Piacevole sin da subito

Calus, Toscana i.g.t.

Cabernet Franc

Si presenta di un colore rosso rubino intenso con riflessi violacei e offre al naso un bouquet classico e intenso con

note di piccoli frutti e sentori erbacei, bilanciati da sfumature dolci e speziate. Al palato è equilibrato, armonico e

intenso, con grande profondità e un finale lungo e piacevole.

Contessa di Radda, Toscana i.g.t.

Merlot

Alla vista è rosso rubino profondo; al naso è il frutto a farla da padrone, con note intense di mirtillo, succo d'uva,

confettura di mora, arricchite da viola, balsami di liquirizia, pepe nero e tabacco. Al sorso ha bella struttura,

tannino definito, e finale di erbe medicinali.

Provincia di Arezzo

Capaccia, Toscana i.g.t.

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese

Colore rosso rubino scuro e intenso. Al naso gli aromi di mora, mirtillo e melograno sono seguiti da note floreali di

viola. I sentori speziati e balsamici denotano menta, tabacco, incenso e eucalipto. In bocca è morbido e ricco con

piacevole acidità e finale persistente.

Acantho, Toscana i.g.t.

Cabernet Sauvignon, Ciliegiolo 

Questo vino, prodotto solo nelle migliori annate, si presenta di un bel colore rosso intenso con sfumature granato.

Al naso sprigiona profumi di frutta rossa matura, fiori secchi e una fantastica nota balsamica oltre a note

speziate e di vaniglia. In bocca è pieno e intenso, persistente, bilanciato e austero, con ricordi di confettura e

liquirizia.



SOCIETA' AGRICOLA MANNUCCI DROANDI - Montevarchi (AR)

€ 34,00

€ 38,00

FATTORIA SANTA VITTORIA - Foiano della Chiana (AR)

€ 34,00

VILLA LA RIPA - Arezzo (AR)

€ 28,00

CANTINA BALDETTI - Cortona (AR)

€ 38,00

€ 75,00

AZIENDA AGRICOLA POGGI DEL CHIANTI - Cavriglia (AR)

€ 36,00

Di un intenso e profondo rosso porpora con richiami violacei. al naso si apre complesso e ricco regalando subito note

di frutta rossa e nera matura, poi seguite da pepe, cuoio e cioccolato per finire con una sottile mineralità

balsamica. Al palato è saporito e ben strutturato, di grande potenza espressiva, ma allo stesso tempo elegante e

morbido con finale profondo e molto persistente.

Barsaglina, Toscana i.g.t.

Barsaglina

Alla vista è di un bel rosso rubino. Al naso prugna, marasca, fiori rossi, ribes, lampone e rabarbaro compongono un

bouquet dove si adagiano il pepe verde, la vaniglia e la radice di liquirizia. A seguire foglia di tabacco e cuoio.

L’acidità presente ben si bilancia con una morbidezza incantevole e da un tannino importante ma ben lavorato.

Gralima, Toscana i.g.t.

Lacrima d'Arno

Alla vista si presenta di colore rosso rubino intenso, con spiccati profumi di frutta rossa matura, note speziate di

noce moscata e pepe ed erbe aromatiche. Al sapore risulta pieno e saporito, ricco di tannini, di una beva intrigante

e piacevole sostenuta da carattere e vivacità. Ottima la persistenza e grande il potenziale di invecchiamento.

Leopoldo, Toscana i.g.t.

Pugnitello

Di un intenso colore rosso rubino tendente a tonalità violacee. Al naso si apre svelando pronunciati aromi di mora,

amarena oltre a note di cannella, chiodi di garofano e tabacco. Al palato vanta un profilo corposo, un'acidità

equilibrata e tannini di grande finezza. Finale caldo e ricco.

Peconio, Toscana i.g.t.

Sangiovese

Di un vivace colore rubino, al naso si apre con note di amarena, cassis e petali di rosa seguiti da liquirizia, china,

cacao, alloro e vaniglia. In bocca emerge una spiccata spalla acida che esalta il retrogusto fruttato; il tenore

alcolico è ingentilito dai tannini ben integrati e da una lunga scia sapida con piacevoli ritorni balsamici di liquirizia.

Spazzanido, Cortona d.o.c.

Syrah

Di un bel rosso rubino con riflessi porpora, al naso predominano toni molto freschi di lampone, fragola, ribes,

melagrana, con guizzi agrumati e cenni floreali che accrescono l’effetto rinfrescante. Al palato un ingresso deciso,

fresco e snello e una gli donano trama tannica setosa un’immediata piacevolezza che invita alla beva.

Arenite, Cortona d.o.c.

Syrah

Dal colore rosso rubini con sfumature violacee, al naso offre note di frutta scura, come ribes nero, mora e prugna,

completate da sfumature erbacee, di tabacco e vaniglia. Al palato è austero ma pieno e complesso. Finale di lunga

persistenza.

Monnanni, Toscana i.g.t.

Cabernet Sauvignon



AZIENDA AGRICOLA CINCINELLI - Capolona (AR)

€ 42,00

Bic. Bott.

FATTORIA LAVACCHIO - Rufina (FI)

€ 10,00 € 48,00

FATTORIA DI PETRETO - Bagno a Ripoli (FI)

€ 18,00 € 70,00

AZIENDA AGRICOLA LA QUERCE - Impruneta (FI)

€ 10,00 € 45,00

I VITI WINERY - Cortona (AR)

€ 9,00 € 40,00

CANTINA BALDETTI - Cortona (AR)

€ 15,00 € 65,00

Nacrè, Toscana i.g.t

Grechetto

Di colore giallo dorato vivace, al naso è intenso, complesso ed elegante con sentori di frutta candita albicocca, pesca

e ananas e note di fiori gialli, oltre a rimandi speziati alla noce moscata, cannella, pepe bianco e miele di acacia. In

bocca è morbido e fresco, con una buona acidità che ne permette una beva più facile.

Leopoldo, Cortona Vinsantod.o.c.

Grechetto, Malvasia, Trebbiano

Di colore giallo ambra intenso, al naso è ricco e complesso con note di fico, uva passa, prugna secca, caramello,

mandorla tostata ed agrumi. Al palato è denso e vellutato ma la buona acidità gli conferisce una grande beva ed

un perfetto equilibrio.

Rosso granato concentrato alla vista. Al naso lascia percepire ricordi di confettura di frutti di bosco, richiami alla

frutta passita e rimandi allo zucchero a velo. L’assaggio è polposo e zuccherino, ben bilanciato tra dolcezza e

freschezza. Persistente e leggermente balsamico nella chiusura.

Porriture Noble, Toscana i.g.t.

Sauvignon Blanc, Semillon

Colore paglierino acceso con decise tonalità ambrate al naso ha un corredo aromatico di grande impatto e fascino

con le sfumature di miele, castagno e zafferano. Al palato colpisce sia per la presenza densa e vellutata, sia per

una trama minerale

Dama Rosa, Toscana i.g.t.

Colore giallo brillante tendente all’oro e profumo molto intenso e persistente. Spiccano gradevoli sensazioni ramate

di miele e frutta candita. Al gusto è dolce, vellutato e aromatico, con note di frutta secca, vaniglia e miele. Ottima

persistenza.

Oro del Cedro, Toscana i.g.t.

Traminer aromatico

Canaiolo

Vini da Dessert

Di un bel colore rosso rubino vivo e brillante. Il naso di apre sensuale, offrendo un ventaglio di aromi che richiamano

i piccoli frutti rossi: lampone e cassis, visciole, che vanno ad amalgamarsi sensualmente alle note speziate di

ginepro selvatico, cannella e Karkadé. Il sorso è avvolgente, lungo e armonico.

Il Legato, Toscana i.g.t.

Mammolo



FATTORIA SANTA VITTORIA - Foiano della Chiana (AR)

€ 12,00 € 45,00

BANFI - Montalcino (SI)

€ 6,50 € 31,00

AZIENDA AGRICOLA CANNETO - Montepulciano (SI)

€ 8,00 € 60,00

PODERE SEQUERCIANI - Gavorrano (GR)

€ 9,50 € 42,00

AZIENDA AGRICOLA PETRICCI & DEL PIANTA - Suvereto (LI)

€ 8,50 € 35,00

AZIENDA AGRICOLA SADA - Casale Marittimo (PI)

€ 18,00 € 75,00Vendemmia Tardiva, Toscana i.g.t.

Vermentino

Il colore è giallo oro antico con un tocco di ambra. Un bouquet avvolgente, molto complesso, intensamente

aromatico con note di miele e frutta secca. Al gusto si presenta ampio e vellutato, di straordinaria e piacevole

lunghezza, con note di scorza candita di agrumi, fichi e albicocche essiccate.

Malvasia, Petit Manseng, Traminer, Riesling

Di colore giallo dorato limpido e consistente. Al naso intenso è abbastanza complesso con note fruttate di

albicocche disidratate, arancia candita, miele, caramello e importanti richiami tropicali al frutto della passione e

ananas. In bocca è amabile, caldo, morbido profondo e persistente.

Ansonica

Colore ambrato carico. Al naso fruttato intenso, albicocca secca e scorza d'arancia in evidenza, note di frutta

tropicale e fiori per completare il bouquet. Al palato denso e strutturato, decisamente piacevole, da grande

ricchezza e complessità, equilibrato e molto persistente.

Florus, Moscadello di Montalcino d.o.c.

Moscadello

Di colore giallo doratointenso, al naso spiccano intensi sentori di albicocca disidratata, miele e arancio candito. In

bocca il notevole residuo zuccherino è ben bilanciato da una buona acidità. Equilibrato, setoso e persistente

Il Muffato, Toscana i.g.t

Passito, Toscana i.g.t.

Nel calice si presenta di un rosso porpora molto intenso. Al naso è aromatico e molto intenso, con sentori di rose

rosse, violette e frutti rossi appassiti. Al palato è suadente, ricco e ben strutturato, bilanciato da una buona

freschezza per un finale lungo e molto persistente.

Conforta, Toscana i.g.t.

Semillon, Traminer, Incrocio Manzoni

Di colore giallo dorato. Al naso si presenta con profumi intensi di albicocca e sentori agrumati oltre a note di miele,

e spezie dolci verso lo zafferano. Al palato è avvolgente e concentrato, relativamente dolce ma bilanciato

dall'acidità. Dotato di buona persistenza e mineralità, risulta molto equilibrato.

Stilloro, Toscana i.g.t.

Aleatico



USIGLIAN DEL VESCOVO - Palaia (PI)

€ 15,00 € 60,00

CANTINA CASTAGNINI - Carrara (MS)

€ 8,50 € 35,00

Vermentino, Trebbiano

Lacrimae Solis, Candia dei colli Apuani d.o.c.

Colore ambrato leggero, con profumi fruttati di mela, pesca e mirabelle essiccate oltre a note di erbe aromatiche

come timo e mentuccia. Sorso equilibrato fra acidità e morbidezza e un finale abbastanza persistente

Dedicata a Riccardo Galliani
Ti aspettava un futuro lontano dalla scrivania, in quelle terre che da sempre avresti voluto coltivare con la grande passione 

che ti contraddistingueva. Quella stessa terra ha capito il tuo amore e ti ha voluto prendere con se impedendoti di 

realizzare il tuo sogno che cullavi con la tua famiglia e gli amici di sempre. 

Colore ambrato con riflessi ramati e granati. Ha profumi molto intensi con evidenze di prugne e albicocche secche.

Si distinguono poi note di mallo di noce e cioccolato. Al palato risulta equilibrato, molto speziato con piacevolissime

note agrumate. Il finale ha una persistenza lunghissima.

Sangiovese, Canaiolo, Malvasia, Trebbiano

Occhio di Pernice, Vinsanto del Chianti d.o.c.


